GURJOES DE PEIXE
PORCAO DE PASTEIS

Camarao, carne ou Catupiry ®

. PASTEL UNIDADE
Camaréo, carne ou Catupiry ®
BOLINHOS DE BACALHAU

Porcao

PARA COMECAR SUA JORNADA GASTRONOMICA . BOLINHOS DE BACALHAU
COM 0 PE DIREIT) — . Unidade

CAMARAO APERITIVO 89 | LULAADORE
A Milanesa ou ao Alho e Oleo |
LINGUICA A METRO . 12m

COUVERT 63 3 .
CASQUINHA DE SIRI 32 PROVOLONE A MILANESA

FILE APERITIVO 78 | FRANGO A PASSARINHO

= PICANHAS =

5009 DE CORTES SELECIONADOS DE PICANHAS PREMIUM ARGENTINAS E URUGUAIAS.
*akhkwkarwwwrx SGUGERIDO PARA 2 PESSOAS * * * A ke Ak k& k&

SERVIDOS COM UM ACOMPANHAMENTO DA SUA ESCOLHA, MOLHO CHIMICHURRI E VINAGRETE.

— ESCOLHA SEU CORTE 7179 —

PECA INTEIRA | PECA UNICA DE 5009
FICA COM 0 CENTRO MAIS AVERMELHADO.

CORTE CLASSICO | 5009 EM FATIAS FINAS
SE PREFERIR, PREPARE NA CHAPA NA SUA PROPRIA MESA.

TIRAS DE PICANHA | DUAS PECAS DE 2509

ESCOLHA 0 SEU ACOMPANHAMENTO

ARROZ BRANCO . ARROZ DE BROCOLIS . ARROZ MALUCO . ARROZ A PIAMONTESE . FEUAD
BATATAS FRITAS . BATATA ROSTIE . BATATA PRUSSIANA . FAROFA SIMPLES . FAROFA DE 0VOS
FAROFA A BRASILEIRA . FAROFA DE BACON . BANANA FRITA
ANEIS DE CEBOLA A MILANESA . PURE DE BATATAS.




— Eutvas Plcantad —

PICANHA AL PATRONE 19 PICANHA COMPLETA 199
Tira de 250g de picanha grelhada. Acompanha 3 500g de picanha. Escolha seu corte desejado.

batata assada e gratinada com provolone e cebola 3 Acompanha arroz maluco, farofa de ovos, batatas fritas,
assada. 3 molho chimichurri e vinagrete. Sugerido para 2 pessoas.
PICANHA ROYAL 199

500g de fatias finas de picanha, para grelhar

na chapa Acompanha palmitos para grelhar ao ool i R R i o

molho de salsa na manteiga. Sugerido para 2 pessoas. dodeodk dok o o ok ok ko o ok ko
DO TAMANHO DA SUA FOME
ARROZ BRANCO 29 | FAROFA SIMPLES 25
ARROZ DE BROCOLIS 37 FAROFA DE OVOS 33
ARROZ MALUCO 33 FAROFA A BRASILEIRA 33
ARROZ A PIAMONTESE 46 FAROFA DE BACON 33
FEJAO 18 | BANANAFRITA 26
BATATAS FRITAS a1 ANEIS DE CEBOLA A MILANESA 30
BATATA ROSTIE 49 PURE DE BATATAS 30

BATATA PRUSSIANA 31

TODOS 0S PRATOS SAQ PREPARADOS COM FILET MIGNON, DO JEITO QUE VOCE MERECE

FILE A OSWALDO ARANHA 114 STROGONOFF DE FILE 114

nhando alho e dleo, batata portuguesa, : Com arroz branco e batata palha.

ar farofa.
; FILE SUPRISE 114
MEDALHAO A PIAMONTESE 114 : Empanado, rechaeado com presunto e queijo.
fledalhao enrolado no bacon, acompanhando : Acompanha batatas fritas.
d piamontese e molho madeira. ;
i : TORNEDOR FORESTIER 114
FILE A PARMEGIANA 114 : Ao molho de vinho, com bacon picado, cebola

Empanado, coberto com mussarela e molho de ; a Juliana, petit pois e batata noisette.

fomate. Acompanha puré de batatas. &

o . FILE CHATEAUBRIAND 1na
STEAK A POIVRE : Ao molho madeira, acompanhado de batata rosti.
Grelhade, no molho de pimenta do reino. :
Acompanha batatas cozidas. ! I SRR SRR R R R RN NS

MEDALHAO A PIAMONTESE




CORTES DE PEITO DE FRANGO COM OPGOES PARA
TODOS 0S GOSTOS
FRANGO A MODA 78

Empanado recheado com Catupity®, acompanhando
arroz de magd ao molho de champignon a la créme.

MEDALHAO A PIAMONTESE 75
Enrolado no bacon acompanhando arroz
4 piamontese e molho madeira.

Madsad =

RISOTOS

DELICIE-SE COM NOSSAS MASSAS, TODAS A BASE
— DE GRANO DURO E DE ORIGEM ITALIANA ——

SPAGHETTI A ITALIANA 74
Ao vinho branco. Com camardes, tomates cereja,
pimentoes e azeitonas.

FARFALLE AL MARE 79
Com camarao, vinho branco, creme de leite,

molho branco e agafrao.

SPAGHETTI AO SUGO 69

SPAGHETTI A ITALIANA

&

SALADAS

FRANGO A PARMEGIANA
Empanado, coberto com mussarela e molho
de tomate. Acompanha puré de batatas.

FRANGO A FRANCESA

Grelhado, acompanhando guarnicao 4 francesa.

STROGONOFF DE FRANGO

Com arroz branco e batata palha.

FRANGO A GORGONZOLA

Acompanha arroz e batata sauté.

FRANGO COM LEGUMES

Grelhado, acompanhando legumes cozidos.

SPAGHETTI A CARBONARA
SPAGHETTI AO ALHO E OLEO

TALHARIM A PARISIENSE
Frango desfiado, ervilhas, presunto, cebola,
molho brance e creme de leite.

SPAGHETTI COM FRUTOS
DO MAR . 2 PESSOAS

Com camarao, lagosta, polvo, lula e badejo.

RISOTO DE CAMARAO

COM LIMAO SICILIANO
. 2 PESSOAS

RISOTO DE FRUTOS DO MAR
. 2 PESSOAS

Com camarao, lagosta, polvo, lula e badejo.

CREME DE ASPARGOS

CREME DE CEBOLA

CREME DE ERVILHA
SALADA DE MAIONESE
SALADA DE PALMITO
SALADA MISTA . 2 PESSOAS

72

75

75

69

75
69
76

175

189

198

47
40
42
35
50
56



FRUTOS z MAR

DO CAMARAD AO POLVO, PRATOS INCRIVEIS E SOFISTICADOS
= COM FRUTOS DO MAR DA MELHOR QUALIDADE =

LSS SRR SRR RS SRR REEEES RSB S

SINFONIA DE FRUTOS DO MAR . 3 PESSOAS 539
Lagosta, camarao, polvo, lula, linguado e badejo. Grelhados.
Acompanha arroz com creme de leite e agafrao.

SALMAO A BELLE MEUNIERE 115
Grelhado. Acompanha batatas cozidas, molho de camarao, alcaparras

e champignon.

SALMAO AO MOLHO DE PISTACHE 115

Grelhado, acompanha arroz de agafrdo, batatas coradas e molho de pistache.

LINGUADO A MODA 115
Grelhado, com finas fatias de alho levemente dourado e cebolinha verde,
regado com azelte de oliva. Acompanha batata saute.

LINGUADO A SIiCILIA 115
Linguado grethado acompanhado de risoto de berinjela & moda da Sicilia,
ervilhas tortas al dente e bastdes de palmito grelhado. Molho bisque de lagosta.

BADEJO IMPERIAL . 2 PESSOAS 259
Badejo e camarao grelhados, arroz com améndoas, brdcolis ao alho e dleo e
cebola grelhada. Molho Aurora com Catupiry®.

BADEJO A BELLE MEUNIERE 198

Grelhado. Molho de camarao, champignon, alcaparras e batatas cozidas.

PATUSCADA DE BACALHAU 170

Grelhado. Com brocolis ao alhe e dleo. Acompanha batatas cozidas.

BACALHAU A GOMES SA 170

Lascas de bacalhau com batata sauté, alho cebola, azeitonas e ovos cozidos.

CAMARAO A MONTE CARLO 209

Empanado, recheado ¢/ Catupiry®. Acompanha arroz de maca.

CAMARAO HAVAI 179
Gratinado com arroz de abacaxi ao molho branco.

CAMARAO A GREGA 179
Camaroes empanados acompanhados de arroz a grega.

LAGOSTA THERMIDOR . 2 PESSOAS 249
Refogada no vinho branco, gratinada e servida na casca no molhe da casa.
Acompanha puré de batatas.

MOQUECA CAPIXABA 185

Moqueca classica com badefo. Acompanha arroz branco e farofa de dendé.

I A A S A SRR EAEREEESSSRERESESSEEERSES.

LAGOSTA THERMIDOR




SUBREMESAS

PARA FINALIZAR SUA EXPERIENCIA COM UM TOQUE DE DOGURA

BANANAS FLAMBADAS 51
Bananas flambadas no conhaque e caramelizadas na hora. Com sorvete de creme.
MORANGOS FLAMBADOS 56
Morangos flambados no conhaque e caramelizados na hora. Com sorvete de creme.
CHURROS DE BANANA 42

Mini churros de banana empanados, cobertos e recheados com doce de leite.
Acompanha sorvete de creme.

TORRE DE BROWNIE 41
Brownie coberto com sorvete de creme, chantilly e nossa cobertura de

chocolate artesanal.

PETIT GATEAU 39
Acompanha sorvete de creme e nossa cobertura de chocolate artesanal.

PROFITEROLES 32
Seis profiteroles recheados, acompanhados de nossa cobertura de chocolate artesanal

e sorvete de creme.

CREME DE PAPAYA 32
Servido com licor de Cassis.

PUDIM DE LEITE 21
Fatia de nosso pudim de leite caseiro.

MOUSSE DE CHOCOLATE 21
100g de uma leve e aerada mousse de chocolate.

BANANA SPLIT 31
Com chantilly e sorvetes de chocolate, morango e creme.

SUNDAE 21
Consulte sabores disponiveis.

MILK SHAKE 21
Consulte sabores disponiveis.

MORANGOS COM CHANTILLY 26
Refrescante taca de morangos frescos servidos com nosso chantilly.

TORTAS 21
Generosa fatia de torta. Consulte sabores disponiveis.

SORVETES 21
Consulte sabores disponiveis.

CAFE EXPRESSO 8
Café Segafredo feito com graos moidos na hora.

CHAS VARIADOS 6

Escolha dentre nossa variada selecao de chas 5.
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